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Comprometidos con la calidad
de nuestros productos

www.prolacni.mx




@ ® 7

@ Mision

Ser una de las principales empresas en la comercializacién y
desarrollo de productos lacteos para la industria alimenticia,
suministrando materias primas importadas y nacionales,
garantizando la calidad e inocuidad de los productos, asi como
el servicio y atencién que asegure la satisfaccion total de
nuestros clientes.

cQuiénes somos?

Somos una empresa mexicana especializada en
la importaciéon, exportaciéon, desarrollo vy
comercializacion de productos lacteos en polvo
para la industria alimenticia principalmente.

@ Vision

Posicionarnos como lideres en el Mercado nacional e
internacional, a través de la innovacién y la mejora
continua de nuestros procesos, siendo nuestra prioridad
brindar calidad, servicio y cercania con nuestros clientes y
socios comerciales.

Nuestra
trayectoria

Durante nuestra trayectoria hemos
trabajado para mejorar nuestros procesos
y la calidad de nuestros productos,
estando en tendencia con certificaciones
que avalen que estamos comprometidos
en seguir creciendo, aumentar nuestro
servicio, inovacién y mejora continua.
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Certificacion

FSSC V5.1
2015 20107/ Z@E@
Inauguracion Certificacion (zizecr)tcl)gcaﬂon FSSC 02’2
planta Tepotzotlan HCCP V4. Actualizacion

2003
Exportaciones a
g@ﬂ@ g@ﬂ@ Centro América
Inicio de Crecimiento Nuevas lineas de
operaciones logistico nacional productos
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Certificacion ISO
22000

(CANILEC

Afiliacion
con CANILEC BPM

Certificacion

Crecimientoy
desarrollo comercial

Certificacion
FSSC 22000 v5.1

2018

Exportaciones a
Centro América

Nuevas lineas de
2@2@ productos
Certificacion
FSSC 22000 v4.1

Incremento en
nuestro volumen
de producciéon

Entidad
colaboradora
con CANAINPA




En PROLACNI desarrollamos,
producimos Y
comercializamos productos
lacteos en polvo, nacionales e
importados. Somos una
empresa comprometida con
nuestro entorno y con el
cumplimiento de altos
estandares de calidad e
inocuidad, asi como con los
requisitos legales actuales.

Buscamos satisfacer y superar
las expectativas de nuestros
clientes, ofreciéndoles
productos de acorde a sus
necesidades y buscando

Politica de Inocuidad

siempre la innovacion vy
mejora continua de nuestros
procesos; basados en el
desarrollo de la competencia
y talento de nuestra gente,
manteniendo comunicacion
constante entre nuestros
colaboradores 'y  socios
comerciales

Politica Ambiental

Estamos comprometidos a
cuidar el medio ambiente, por
lo que hemos establecido
objetivos para la prevencion, el
control y la minimizacion de la
contaminacion. Como parte de
nuestra cultura nos hemos
propuesto disminuir el
impacto ambiental generado
por nuestra actividad,
promoviendo el ahorro de los
recursos naturales a fin de

introducir mejoras
ambientales dentro de las
instalaciones \Y nuestro

entorno, cumpliendo con los
requisitos legales actuales.

Promovemos la formacion,

concientizacion \Y
sensibilizacion ambiental e
impulsamos criterios
ambientales con  nuestros
proveedores haciéndoles

participes de este compromiso.
Fomentamos la transparencia
difundiendo con todos
nuestros  colaboradores vy
proveedores esta politica
ambiental, asi como nuestros
resultados, con el fin de
impulsar la mejora continua y
el trabajo en equipo, para
disminuir nuestra huella
ecologica.




Nuestros valores

El crecimiento de PROLACNI se sustenta en el
trabajo en equipo basado en la honestidad y el
respeto entre todos nuestros colaboradores,
con ello, consolidamos Ila lealtad vy
responsabilidad en cada paso que damos con
Yy para nuestros socios comerciales buscando
la satisfaccion total de sus necesidades y
requisitos.
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Trabajo en
Equipo Lealtad Honestidad
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Respeto

Responsabilidad

Trabajamos para mejorar cada uno de
nuestros procesos y procedimientos de
acuerdo a cada una de las necesidades

de nuestros clientes.



Aplicacion
Especifica

e Prolacni 100

Leche entera
en polvo

Los productos de leche en polvo , g Prolacni 102

tienen mayor vida de anaquel. Al . . - . ) — g .
extraer la humedad de la leche, la Ap|IC8CIOﬂ de Prolacni Para. e czrnoglrjacst;\lzzteet(;l

leche liquida se convierte en polvo
seco estable en el anaquel con vida
de util de 12 a 18 meses, en contraste
con la de leche fresca liquida
pasteurizada (menos de 21 dias).

@® Bebidas frias
. » La leche en polvo o
@ Panificacion leche deshidratada
se obtiene mediante
la deshidratacion de
® Helados leche pasteurizada.

® Postres

@® Confiteria Para elaboracion de
galletas, chocolates,
® Quesos pasteles.

@® Productos lacteos

@® Galletas

Es cualquier leche,
crema o) leche
descremada, que ha
sido reconstituida con
grasas, generalmente
aceites vegetales, de
fuentes distintas de las
vacas lecheras.

Para elaboracion de
bebidas, chocolateria.




Leche
descremada

Butter Milk MelkPro Lactoblend

______________ _ Lactoblend 103

Grasa 30%
Proteina 29

Lactoblend 106

Grasa 31%
Proteina 7%

Prolacni Fat Filled

Mezcla de leche
con grasa vegetal

ke 4 Prolacni NFDM UHT

Leche descremada
para procesos de alta
temperatura

#4 Lactoblend 100 i |

Melkpro 103

Suero dulce
de leche

Grasa 20%

Leche parcialmente
descremada

Protel'na 15%

deslactosada

| de leche KOSHER Grasa 2% -
i Proteina 8%

S ... o:

Grasa 8% Leche
Proteina 10% descremada

Lactoblend

Leche descremada
0
Grasa 6% para procesos de alta
Proteina 1%

temperatu ra
Lakross.

Grasa 1%
Proteina 1%

Prolacni Buttermilk

Producto lacteo
con grasa vegetal

Leche parcialmente
descremada

Los solidos
mantequilla o)
buttermilk en inglés,
es el suero que queda
como residuo  al
preparar mantequilla
de forma tradicional,
batiendo la nata de la
leche.

Me&Pf’a

El suero de leche o
lactosuero se obtiene de la
fabricacion  del  queso
fresco.

Es aquella que esta libre de
grasa. Contiene la misma
cantidad de proteinas, calcio
y carbohidratos (lactosa) que
la leche tradicional, la Unica
diferencia es que no tiene
grasa.

Para elaboracion de quesos
frescos, galletas, postres.

Para elaboracion de
mantequilla, leche
condensada.

El suero de leche o
lactosuero se obtiene de la
fabricacion del queso fresco.
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calidad con aporte
nutricional ideal

Sustituto de crema
para café

Base para elaboracion
de bebida tipo
malteada

Base para elaboracion
de helado suave




adicionales SERVICIOS
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Marcas
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INVESTIGACION Y
DESARROLLO
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‘ N - A ' " r Trabajamos en nuevas ideas y
- e 4 . . 4 l | - buscamos los mejores
- ot - . y ingredientes con el fin de
desarrollar soluciones integrales
para tus procesos.
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DairyAmerica
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Suero de leche

Sapido

DISTRIBUCION Y
ALMACENAJE

Nuestra capacidad de
almacenaje en la planta
México es equivalente a1
mil 500 toneladasy la
capacidad en El Paso Texas
es de 5 mil toneladas.

CONTROL DE
CALIDAD

Se valida el cumplimiento
de todos los parametros
fisicoquimicos y
microbioldgicos de todos
nuestros productos y
materias primas.

Caseinatos

¥ KERRY

MPC / WPI
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GLOBE CHEMICALS

orn K HHILMAR

Daiy Farmers of America AGROPUR PRODUCCION

Disponemos de tres lineas de
produccion, gue en conjunto
producen 70 toneladas por
turno; 21 mil toneladas al cierre
2020 - 2022.

Grasa butirica

TATUA f Blestlapd Milk Products

Crema, mantequilla y yogurt

FRODUCTS

¥

Bluegrass



